TUNILA

CANNONAU
DI SARDEGNA DOC

Lavorazione: Fermentazione in acciaio con macerazione
di 10-15 giorni
Affinamento: Vasche in cemento
Colore: Rosso rubino con unghia violacea
Profumo: Intenso e mediamente persistente, con spiccata
vinosita e note ben delineate di mora e lampone
Sapore: Asciutto e fresco, giustamente tannico. . M\.’ v R B\'A"
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Taste: Dry and fresh, pleasantly tannic with a good gustatory “ l Sso H 0 N!
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